
En güncel Avrupa Birliği yönetmelikleri ile sizin  için
en doğru Gıda Eldivenini bulun
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GIDA UZMANI SERİSİ
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MAPA PROFESSIONAL’IN 
GIDA SEKTÖRÜ ÇÖZÜMLERİ

MAPA, gıda sektöründeki çeşitli görevleri yerine getirmek için 
çeşitli koruyucu eldivenler sağlar: Üretim, işleme, dağıtım ve 
catering.

Mevzuata ve hijyen kurallarına uyum, gıda sektöründe olmazsa olmaz bir 
gerekliliktir. Üreticiler ürünlerinin sağlığa elverişlilik kalitesinden yasal olarak 
tek başına sorumlu olduklarından sektör, sürekli olarak müşterilerin güvenliğini 
artırmak için yatırım yapmaktadır.

Avrupa mevzuatı ve ulusal yasalar, her gıda türü için gerçekleştirilecek gıdayla 
temas testlerini ayrıntılı olarak tanımlamaktadır. Bu nedenle bir eldiven belirli 
gıdaların işlenmesi için onaylanırken diğerleri için onaylanmayabilir.

•

•

• Özel gıda sektörü seçim rehberi sayesinde Mapa Professional’ın son 
kullanıcıları, Avrupa yönetmeliklerine ve ulusal yönetmeliklerine tamamen 
uygun şekilde her eldivenin işledikleri gıdaya göre gıda uyumunu kontrol 
edebilir.
Gıda Uzmanı yelpazesindeki tüm eldivenler için test sonuçlarını sunan Mapa 
Professional, müşterilerin kalite sistemlerinin en sıkı gereksinimlerini 
karşılamayı amaçlamaktadır.

GIDA UYUMLULUĞU,  AVRUPA YÖNETMELİĞİ (EC) N01935/2004 
TARAFINDAN DÜZENLENMEKTEDİR. BU YÖNETMELİK  GIDA İLE TEMASA 
GEÇEN MALZEMELERİ VE BİLEŞENLERİ DÜZENLER.

Bu testlere Mapa Professional
web sitesi, mapa-pro.com

üzerinden ulaşılabilir

mapa-pro.com  



Tek kullanımlık

Termal 
koruma

İşleme koruması
Kesilmeye karşı 

koruma

Sıvı geçirmez

PVC
Vinil
Nitril

Lateks Nitril Doğal lateks Nitril

Solo
990

Solo Black 
935

Solo
988

Solo Plus
995

Solo
967

Solo
997

TempCook
476

Ultrane
541/641

Ultrane
510

KryTech
693/694

KryTech
838

Vital
165

Vital
175

Vital
177

Jersette
308

Harpon
326

Ultranitril
472

Ultranitril
480

Ultranitril
475

Ultranitril
495

İçecekler

Berrak alkolsüz içecekler veya alkol oranı %6 vol. veya daha düşük alkollü içecekler

Bulanık alkolsüz içecekler veya alkol oranı %6 vol. veya daha düşük alkollü içecekler

Alkol oranı %6 vol ve %20 arasında olan alkollü içecekler.

Alkol oranı %20’den fazla olan alkollü içecekler.

Mısır 
gevrekleri, 
nişastalar, 
şekerler, 
çikolatalar

Nişastalar, mısır gevrekleri, un, elenmemiş kaba un, düdük makarna, spagetti ve benzeri ürünler gibi kuru 
makarna ve taze makarna
Bisküviler, hamur işleri, pastalar ve diğer fırın mamulleri, kuru,katı haldeki şeker ve şeker bazlı ürünler; katı 
yağlı maddeler içermeyen 
Bisküviler, hamur işleri, pastalar ve diğer fırın mamulleri ve katı haldeki şeker bazlı ürünler; katı yağlı madde-
ler, çikolata, ikameleri ve kaplanmış ürünler içeren

Nemli macun halindeki formda şeker bazlı ürünler

Şeker şerbetleri, şeker şurupları, bal

Yüzeyinde katı yağlı maddeler içeren şeker bazlı ürünler

Meyveler, 
sebzeler ve 
yan ürünleri

Bütün meyve, taze veya dondurulmuş, soyulmamış; kurutulmuş veya nemi alınmış; kabuklu veya kavrulmuş 
yemişler

Taze sebzeler, soyulmuş veya doğranmış

İşleme tabi tutulmuş: paklama ve salamura dahil, kesilmiş, püre, macun halinde veya sulu bir ortamda 
muhafaza edilmiş

Alkollü bir ortamda işleme tabi tutulmuş

Sıvı yağlı bir ortamda muhafaza edilen sebzeler

Sıvı yağlı bir ortamda muhafaza edilen meyveler

Macun veya krem halindeki yemişler

Katı ve sıvı 
yağlar

Hayvansal veya bitkisel, doğal veya işlem görmüş

Yağ içindeki su emülsiyonları (margarin, tereyağ)

Hayvansal 
ürünler ve 
yumurta

Kabuklu deniz hayvanları ve kabukları tarafından doğal olarak korunmayan yumuşakçalar, sulu bir ortamda 
muhafaza edilen balık
Kabuklu deniz hayvanları ve kabukları tarafından doğal olarak korunmayan yumuşakçalar, yağlı bir ortamda 
muhafaza edilen balık sıvı yağlı bir ortamda marine edilmiş et ürünleri

Kabuklu deniz hayvanları ve kabukları, kabuğu içinde taze

Taze, dondurulmuş, tuzlanmış, tütsülenmiş veya macun halindeki balık

Tüm hayvan türlerinin eti, taze, dondurulmuş, tuzlanmış, tütsülenmiş veya macun, krem halinde

Sulu bir ortamda muhafaza edilen ve kısmen muhafaza edilen et

Sıvı yağlı bir ortamda muhafaza edilen ve kısmen muhafaza edilen et

Toz haline getirilmiş veya kurutulmuş veya dondurulmuş haldeki yumurta, yumurta sarısı, yumurta akı

Sıvı veya pişmiş haldeki yumurta, yumurta sarısı ve yumurta beyazı

Süt ürünleri

Tam yağlı, yağı alınmış veya kısmen kurutulmuş süt

Fermente süt ( yoğurt, yayıkaltı süt), krema ve ekşi krema

Kabuksuz veya yenmeye uygun kabuklu doğal peynir ve eritme peynir

Yenmeye uygun halde olmayan kalıp peynirler

İşlenmiş peynir (yumuşak peynir) sulu bir ortamda muhafaza edilmiş peynir (mozzarella...)

Sıvı yağlı bir ortamda muhafaza edilen peynir

Bebek maması da dahil süt tozu

Soslar

Sulu özelliğe sahip soslar

Yağlı özelliğe sahip soslar (ör. mayonez, salata sosları...)

Hardal

Sirke

Karışık gıda 
müstahzarları

Herhangi bir gıda maddesi içeren, yüzeyinde katı yağlı maddeler olan sandviçler, kızarmış ekmek, pizza

Herhangi bir gıda maddesi içeren, yüzeyinde katı yağlı maddeler olmayan sandviçler, kızarmış ekmek, pizza

Toz haline getirilmiş veya kurutulmuş, yağlı özelliğe sahip (maya dahil) çorbalar, soslar, et/balık suyu

Toz haline getirilmiş veya kurutulmuş, yağlı özelliğe sahip olmayan (maya dahil) çorbalar, soslar, et/balık 
suyu

Başka herhangi bir halde ancak yağlı özelliğe sahip (maya dahil) çorbalar, soslar, et/balık suyu

Başka herhangi bir halde ancak yağlı özelliğe sahip olmayan (maya dahil) çorbalar, soslar, et/balık suyu

Bitkisel bazlı kızarmış veya közlenmiş gıdalar (kızarmış patates, mücver)

Hayvansal bazlı kızarmış veya közlenmiş gıdalar

Diğer

Yüzeyinde katı yağ maddeleri olan kurutulmuş gıdalar

Yüzeyinde katı yağ maddeleri olmayan kurutulmuş gıdalar

Otlar, baharatlar, aromatik otlar, kahve ve kahve ikameleri, granül veya toz halinde

Sıvı yağlı ortamdaki baharatlar ve çeşni

Kakao tozu

Kakao ezmesi

%6 vol. veya üzerinde alkol oranına sahip konsantre özler

Dondurulmuş veya derin dondurulmuş gıdalar

Dondurmalar

Bu gıda türüyle temasa 
uygundur

pH > 4,5, ise, temasa uygundur
pH < 4,5, ise, uygun değildir

Bu gıda türüyle temasa
uygun değildir
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GIDA İLE TEMAS:

SEÇİM REHBERİNİZ

www.mapa-pro.com adresinden diğer
eldivenler hakkında daha fazla bilgi
alabilirsiniz

GIDA GRUBU  İŞLEDİĞİNİZ ÜRÜN



2 TIP REGÜLASYON VARDIR 

PLASTİKLER KAUÇUK

Yönetmelik AB 10/2011.  
Ör. : PVC, Sentetik tekstil, 
poliüretan.

Ulusal yasalar, gıda ile
uyumu belirlemek için
kullanılacak test
yöntemlerini tanımlar.

                   Fransa - Arrêté du
                   5/08/2020

                   İtalya - Decreto
                   Ministeriale 21/03/1973

                   Almanya - BfR XXI,
                   kategori 3

 

MAPA PROFESSIONAL
VE YÖNETMELİK         

Mapa Professional, Avrupa yönetmeliği uyarınca mevzuata 
uyacağını garanti eder:

Avrupa gıda yönetmeliği ve ulusal yasalar, 3 ortak ilkeye dayanır:

Gıda yönetmeliği nasıl çalışır?

• Gıdayla temasa uygunluğu onaylamak için tüm testler gerçekleştirilmiştir.  
• Mapa Professional, eldivenin müşterilerin ihtiyaçlarına ve beklentilerine uygun olduğundan 

emin olmak için ilgili testleri gerçekleştirir.
• Avrupa mevzuatı ve ulusal yasalar, her gıda türüyle temasla ilgili olarak gerçekleştirilecek 

testleri ayrıntılı olarak belirtmektedir. Gıdayla temas sertifikaları ve test raporlarına www.
mapa-pro.com adresinden ulaşılabilir

Bir sonraki adıma geçmek için her adımın yerine getirilmesi gerekir, bunlar gıda sertifikası almak 
için zorunlu kısıtlardır.

İzin verilen içerik maddeleri listesi
1. Adım

Belirli kullanılması kısıtlı maddeler
2. Adım

Gıdaya kütle transferi ölçütleri: Bu testler 
gıda manipülasyonu kısıtlamalarını belirler

3. Adım

İŞLENEN GIDAYA BAĞLI OLARAK SİZİN İÇİN DOĞRU 
ELDİVENİ SEÇİN

DAHA SONRA KULLANIM VE KONFOR AÇISINDAN 
ELDİVENİNİZİ KONTROL EDİN

• Gıda gruplarını kullanarak işlediğiniz gı-
dayı bulun.

• Bu gıda türünü işlemeye uygun eldivenleri 
belirleyin.

• Koruma türünü (tek kullanımlık, termal 
koruma, kesilmeye karşı koruma, sıvı geçir-
mez) ve kullanımınıza göre gerekli perfor-
mansı seçin.

Ürün Adı Görsel Standart İç kaplama Dış kaplama

Vital 165 - Floke edilmiş Kaymaz kabartmalı

Vital 175 Kolay takma çıkarma 
sağlayan ek işlem Kaymaz kabartmalı

Vital 177 Klorla kaplanmış Kaymaz kabartmalı

Jersette 308 Kumaş takviyesi Düz

Harpon 326 Kumaş takviyesi Yükseltilmiş Kavrama

Ultranitril 472 Kolay takma çıkarma 
sağlayan ek işlem Pütürlü

Ultranitril 475 Floke edilmiş Kaymaz kabartmalı

Ultranitril 495 Floke edilmiş Kaymaz kabartmalı

Ultranitril 480 Klorla kaplanmış Kaymaz kabartmalı

TempCook 476 Dokuma termal koruma Kaymaz kabartmalı

KryTech 693 Dikişsiz tekstil astar Köpük kaplama

KryTech 694 Dikişsiz tekstil astar Köpük kaplama

KryTech 838 HDPE elyafından dikişsiz 
kumaş takviyesi -

Ultrane 510 Dikişsiz dokuma kumaş 
takviyesi -

Ultrane 541/641 Dikişsiz dokuma kumaş 
takviyesi Kaydırmaz kaplama

Solo 967 Klorla kaplanmış Düz avuç içi, Pütürlü
kaydırmaz parmak ucu

Solo 997 Klorla kaplanmış Düz avuç içi, Pütürlü
kaydırmaz parmak ucu

Solo 988 Pudralanmış Düz

Solo Plus 995 Pudrasız Düz avuç içi, Pütürlü
kaydırmaz parmak ucu

Solo 990 Pudrasız Düz

Solo Black 935 Pudrasız Düz
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Virüs0010X KPT

TİP B

0010X KPT

TİP B

2131X KPT

TİP B

3141X KPT

TİP B

2101X JOT

TİP B

3001X JOT

TİP B

3101X AJKOPT

TİP A

4443D 111 AFGJOT

TİP A

2X4XE

4121A

TİP C

TİP C

TİP C

TİP C

TİP C

4131X

TİP B

MAPA PROFESSIONAL GIDA İLE TEMASA UYGUN ELDİVENLER:

VIRÜS

VIRÜS

4102X AJKOPT

TİP A ISO 18889

X1XXXX

X2XXXX

X2XXXX

X1XXXX

Gıda türü mevzuatı hakkında daha fazla bilgi için lütfen eldivenin teknik bilgi formuna bakın.

4X42C

4X42D


